Santis Bergkase

Artikel Nr.  Einheit
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Berg-Kaserei Gais

Die Krauter der naturlichen Appenzeller Bergweiden verleihen dem
Santis Bergkdse seinen besonderen Geschmack und Charakter. Der
Bergkdse wurde mehrfach an den Swiss Cheese Awards mit Diplomen
gekront.

Er hat ein reifes, abgerundetes und ausgewogenes Aroma. Er ist aus

104044 1/1 Laib; 6.2kg

thermisierter Kuhmilch und am Besten geeignet fiir Schnittkése, Kase-

platten, Apéro, Kase- und Fonduemischungen

104045 @ 1/4Laib; 1.6kg

BESTELLMENGE:

Gaiser Bergkase

Artikel Nr.  Einheit

Berg-Kaserei Gais

Milder, crémig-feiner Bergkdse aus Gais im Appenzellerland, der unsere
Jungsten immer wieder begeistert.
Erist rein, mild und leicht sduerlich. Er ist aus pasteurisierter Kuhmilch

und am Besten geeignet flir das Pausenbrot und ist zudem sehr beliebt

104040 1/1 Laib; 6.0kg

bei Kindern.

104041 @ 1/4Laib; 1.5kg

BESTELLMENGE:

Fontal CH

Artikel Nr.  Einheit

104048 1/1 Laib; 6.5kg

104049 @ 1/4 Laib; 1.6kg

BESTELLMENGE:

Kaserei Rislen

Unser Fontal Uberzeugt durch seinen reinen Geschmack. Er ist weich-
schnittig und eignet sich bestens als Tafelkdse zum Frahstiick, als Ein-

lage in Sandwiches und oder zu jeglichen Mahlzeiten.
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Wilde Hilde

Artikel Nr.  Einheit

100591 1/1 Laib; 6.5kg

103872 @ 1/4Laib; 1.6kg

BESTELLMENGE:

Walliser Bergkdse Gommer

Artikel Nr.  Einheit

104042 1/1 Laib; 5.0kg

104043 @ 1/4 Laib; 1.25kg

BESTELLMENGE:

S

Dodoni Halloumi 650g

Artikel Nr.  Einheit

103692 Karton a 6 x 0.65kg

BESTELLMENGE:

Dodoni Halloumi 250g

Artikel Nr.  Einheit

103691 Karton a 10x0.25kg

BESTELLMENGE:
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Eigenmarke InterCheese

Unsere wilde Hilde mit dem elfenbeinfarbigen und besonders rahmigen
Teig sorgt fr ein reines Aroma-Erlebnis. Zum perfekten Tag gehért ein

grosses Stlick cremig feiner Naturkése.

Walker Bitsch

Der Walliser Bergkdse Gommer ist Schweizer Halbhartkase aus vollfett
und feiner thermisierter Milch.

Der typische Kadse aus unserer Region mit dem feinen Aroma, der die
Flora der Bergweiden wiederspiegelt. Im Kihlschrank und in Folie ein-
gepackt ist er mindestens zwei Wochen haltbar. Eine halbe Stunde vor
Genuss sollten Sie den Kése bei Raumtemperatur stehen lassen. Der
Kése zeichnet sich durch sein reines, ausgepragtes Aroma aus, welches

mit zunehmender Reife wiirziger wird.

Zypern

Unser kostlicher Halloumi-K&se wird aus 100 % frischer Kuh-, Schafs-
und Ziegenmilch hergestellt und mit einem Hauch erfrischender Minze
verfeinert. Wir produzieren unseren Halloumi-Kése stets nach den

héchsten Qualitatsstandards.

- Authentischer Kése aus Zypern mit geschitzter
Ursprungsbezeichnung (g.U.)
- Reich an Eiweiss

- Reich an Kalzium
Zypern

Unser kastlicher Halloumi-Kdse wird aus 100 % frischer Kuh-, Schafs-
und Ziegenmilch hergestellt und mit einem Hauch erfrischender Minze
verfeinert. Wir produzieren unseren Halloumi-Kdse stets nach den

héchsten Qualitatsstandards.

- Authentischer Kése aus Zypern mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung (g.U.)
- Reich an Eiweiss

- Reich an Kalzium
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